
 

 

 

 

 

Excellence Fair le invita a vivir nuevas sensaciones a 

través de la gastronomía más exquisita 

 

Blanc Luxury Gasrtonomy elige esta feria del lujo como el marco perfecto 

donde disfrutar de nuevas experiencias a través del sentido del gusto. De 

la mano de Blas Hervía y gracias a su pasión por la gastronomía nace su 

producto más emblemático: Perlas Blanc, un placer único para quienes 

buscan nuevas experiencias. 

 

Madrid, agosto 2011.- Para los amantes de la alta cocina que se dejan seducir 

por los olores, sabores y texturas, Excellence Fair será el punto de encuentro 

dónde poder encontrar los productos que darán el toque de distinción a los platos 

más exclusivos. La feria de la excelencia celebra su edición 2011 en el Hostal de la 

Gavina*****Grand Luxe (en S´Agaró, Girona), los días 25, 26 y 27 de agosto.  

 

Blanc Luxury Gastronomy es una empresa innovadora en el mercado de la 

gastronomía que destaca dentro del sector de la cocina más exquisita por la 

inmejorable calidad de sus productos, capaces de seducir por su olor, textura, 

sabor y color. En esta ocasión, destaca su producto estrella conocido como “Caviar 

Blanco” también conocido como “Perlas de Afrodita”. Se trata de pequeñas esferas 

nacaradas que provienen de los huevos de caracol que eclosionan en la boca, 

dejando un sutil, suave y fino gusto a montaña. Un verdadero manjar, con una 

gran versatilidad en la cocina. 

 

Otro de los productos estrella que tendrá su lugar en la feria es el Aceite de Oliva 

Virgen Extra Superior con lascas de Oro. Envasado en una magnífica botella de 500 

ml adornada con magníficos cristales de Swarovski, viene presentado en una 

elegante caja en piel de primera calidad con el interior forrado en terciopelo, lo 

proporciona al conjunto su imagen de elegancia y exclusividad.  

 



 

Las cremas de huevo de caracol al Cava y Pedro Ximenez sorprenderán a los 

paladares más exquisitos. Algunos cocineros de renombre incluyen este fabuloso 

ingrediente en sus platos, como es el caso del Chef del restaurante Miami, Agustín 

Castro en su delicioso Bacalao a la miel con Perlas Blanc.  

 

Las entradas para Excellence Fair, el espacio donde contemplar estás piezas únicas, 

están disponibles en la web (http://www.excellence-fair.com/) hasta el 25 de 

agosto por 60 euros por persona los tres días. El 50% del total de los fondos 

recaudados se destinarán a la Fundación Josep Carreras contra la leucemia. El 

precio no incluye alojamiento. 

 

 

Sobre EXCELLENCE FAIR 

Excellence Fair celebra por cuarto año el encuentro con el lujo y la excelencia. Tres 

ediciones de éxito con una afluencia de público de más de 2000 personas que 

apuesta por el ecolujo, mostrando las novedades de las marcas más exclusivas que 

cuentan con productos responsables con el entorno. 

 

El Hostal Gran Lujo La Gavina será el encargado de albergar la edición de 2011, 

que tendrá lugar entre los días 25,26 y 27 de agosto. Un recinto emblemático que 

comparte la filosofía y pasión por la exclusividad y la belleza con Excellence Fair. 

Ubicado en un entorno natural único, en pleno S’Agaró en la Costa Brava, el Hostal 

Gran Lujo La Gavina ha sido declarado “bien cultural de interés nacional”, en la 

categoría de “conjunto artístico”, por la Generalitat de Cataluña. 

 

Esta feria reúne productos bellos, exquisitos, refinados, innovadores, puros y 

singulares, dentro de un concepto y un estilo de vivir la vida, donde el expositor 

tendrá la garantía de saber que un público culto y exigente, conocedor de las 

buenas maneras, podrá apreciarlos. Los socios que han dado vida ha esta iniciativa 

son Joan Maiz, Director financiero y Sara Sánchez, Directora del certamen 

Excellence Fair. 

Más información: www.excellence-fair.com 
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